
  	
 

Sharing
GUACAMOLE ~ 11.50 

avocado • kimchi • tapioca crackers

POLENTA ~ 9.50
krokant • tzatziki • kalamata tapenade

UI ~ 13.50
bechamel • parmezaanse kaas 

eigeel • brioche

AARDAPPEL ~ 11.50
tartaar • haring kaviaar • zure room hangop

OESTERS ~ 24.50
3 stuks Irish Mor • limoen • sjalot • mignonette

BUIKSPEK ~ 15.50 
16 uur lang gegaard 

 honing balsamico glazuur

JOSELITO ~ 24.50
coppa de parma • olijfolie

STEAK TARTAAR ~ 24.50
klassiek met een twist

FRENCH TOAST ~ 19.50 
ganzenlever • brioche • parmezaanse kaas crème  

balsamico • geroosterde hazelnoten   

NUGGETS ~ 9.50
zoete mais • tempura • sesam saus

HALVE KREEFT ~ 45.00
hollandaise saus • gegratineerd

gebakken spinazie • cherry tomaatjes 

TONIJN ~ 21.50
tartaar• avocado • citroen vinaigrette

zeewier cracker 

ZALM ~ 15.50
ingelegd • biet  • leche de tigre 

basilicum crème • pastinaak

GAMBA’S ~ 27.50
pil pil •  knoflook • spaanse peper 

gegrilde flatbread

KIP ~ 28.50
heel • half boneless • truffel saus 

parmezaanse crackers

BLACK COD ~ 22.50
gegrilde bosui • miso • honing glazuur

Carpaccio
ENTRECOTE ~ 11.50

olijf olie • maldon zout

DRY AGED RIBEYE ~ 22.50
kapperblaadjes • parmezaanse kaas • olijf olie

AVOCADO ~ 12.50
crème fraîche • haring kaviaar

basilicum olie

Salads
SPINAZIE ~ 19.50

avocado • parmezaanse kaas • prei
knoflook croutons • gebakken gamba’s

truffel vinaigrette

BURRATA ~ 22.50
inca tomaat • citrus • basilicum

pistache • geschaafde ui • olijf olie

Basement Cocktails 
BASIMENTO  

vodka • campari • almond • elderflower
12.50

POPCORN SOUR  
dark rum  •  amaretto  • limoen  • popcorn 

 kers • eiwit  • suikerspin
16.50

HIBISKISS BABY  
gin  • hibiscus  • kers • limoen 

14.50

SPICY MARGARITA 
tequila • triple sec  • limoen  • spicy peper

14.50

ZOMBIE IN THE BASEMENT  
overproof rum  • dark rum  • tropisch fruit  • kokos

16.50

BASEMENT SMASH  
gin • basilicum  • meloen  • limoen

15.00

PUSSY MAGNET  
lychee  • vodka  • rozenblad  

chocolade kokos kaneelschuim
11.50

YUZU FIZZ 
gin  • limoen  • vanille  • yuzu limonade

14.50

Bellini
	                           
				        PEACH BELLINI	              
         		               cava  • perzik	                                  

8.50
		        	
	  
				     TROPICAL BELLINI	             

    cava  • exotisch fruit
 8.50

  RASPBERRY BELLINI
  cava  • framboos  

 8.50

BASEMENT
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Classic Cocktails
PORNSTAR MARTINI

vodka  • passievrucht   • vanille  • eiwit
12.50

MOJITO
witte rum  • limoensap  • munt

12.50

ESPRESSO MARTINI
vodka  • koffielikeur  • espresso

12.50

STRAWBERRY DAIQUIRI
rum  • aardbei  • limoen  • suiker  

12.50

OLD FASHIONED
aged rum  • angostura bitter 

16.50

NEGRONI
gin  • vermouth  • bitter

15.50

Champagne

White
                            1NUL8 SAUVIGNON BLANC 	
SAUVIGNON BLANC: FRANKRIJK - LANGUEDOC

citrus • groene appel • gras
6.50   |   35.00

1NUL8 CHARDONNAY 
CHARDONNAY: FRANKRIJK - LANGUEDOC

abrikoos • peer • witte bloemen
6.50   |   35.00

BLUE NIGHT
 MUSCAT: DUITSLAND - MOSEL

exotisch fruit • rond & zacht • lichte afdronk
6.50   |   35.00

PARINI PINOT GRIGIO
PINOT GRIGIO: ITALIË - VENETO

citroen • krokante groene appel • fris
8.00   |   42.00

NIEL JOUBERT “BYTER “ CHENIN BLANC
CHENIN BLANC: ZUID-AFRIKA - PAARL

rond • sap • tropisch fruit
8.25  |  43.00

  TRES PILARES VERDEJO
	                 VERDEJO: SPANJE - RUEDA 	  

tropisch fruit • balsamico • mineralig karakter
8.25   |   43.00

RAPAURA SPRINGS SAUVIGNON BLANC
SAUVIGNON BLANC: 

NIEUW-ZEELAND - MARLBOROUGH 
passievrucht • citrus • groene appel

9.75  |  52.00

BOGLE PHANTOM CHARDONNAY
CHARDONNAY: U.S.A. - CALIFORNIË

vanille • eikenhout • rond
 11.00  |  58.00

LOS CORRALES DE MONCALVILLO
MATURANA: RIOJA - SPANJE
zacht • noten • witte bloemen

65.00

BELONDRADE QUINTA APOLONIA
VERDEJO: SPANJE - RUEDA

rijp geel fruit • florale tonen • houtgelaagd
70.00  |  145.00

FIOU SANCERRE
SAUVIGNON BLANC: FRANKRIJK - LOIRE

delicaat • steenfruit • kruidig
75.00

DOMAINE VRIGNAUD CHABLIS
CHARDONNAY: FRANKRIJK - CHABLIS

rond • geel steenfruit • mineralig
90.00

BELONDRADE Y LURTON
VERDEJO: SPANJE - RUEDA

rijp wit fruit • mooie houttonen • complex
145.00

Rose
1NUL8 ROSÉ     

GRENACHE GRIS: FRANKRIJK - LANGUEDOC
rood fruit • mineralig • sappig

6.50  |  35.00

MINUTI M      
GRENACHE, SYRAH: 

FRANKRIJK - CÔTES DE PROVENCE
fris • pittige bessen • tropisch fruit

10.00  |  54.00
1,5L | 3L | 6L       110.00  |  250.00   | 590.00

CHÂTEAU D’ESCLANS 
WHISPERING ANGEL  

GRENACHE: FRANKRIJK - CÔTES DE PROVENCE
rood fruit • floraal • soepel • rond

12.50   |   65.00   |  130.00

CHÂTEAU MINUTI 281 
GRENACHE, SYRAH: 

FRANKRIJK - CÔTES DE PROVENCE
fris • mineraal • delicaat

135.00 WOENSDAG:  17:00 - 00:00 
DONDERDAG:  17:00 - 00:00

VRIJDAG:  17:00 - 01:00
ZATERDAG:  12:00 - 01:00

ZONDAG:  13:00 - 00:00

Red
1NUL8 MERLOT

MERLOT:  FRANKRIJK - LANGUEDOC
bessen • kersen • kruidig

6.50   |   35.00

TORRE DE VEJEZATE TEMPRANILLO
TEMPRANILLO: SPANJE - LA MANCHA

zwart fruit • hazelnoot • balans
7.00   |   37.00

PARINI MONTEPULCIANO
MONTEPULCIANO: ITALIË - SICILIË

kersen • aardbeien • bessen 
8.00   |   42.00

EL BUSCADOR
TEMPRANILLO: SPANJE - RIOJA

zwart rijp fruit • fijne tannines • kokosnoot
9.25  |  49.00

SANTI RIPASSO
CORVINA, RONDINELLA: ITALIË - VENETO

warm & vol • kersenjam • vanille
11.00  |  58.00

BOGLE PHANTOM RED 
U.S.A: CALIFORNIË

rokerig • zwart fruit • vol
13.50   |   74.00

SANTI AMARONE
CORVINA, RONDINELLA: ITALIË - VENETO

verlijdelijk & vol • rode bessen • cacao
  95.00

Sparkling
CAVA CLOS FORESES

MACABEO: SPANJE - PENEDES
licht • citrus • groene appel

7.50   |   40.00

Champagne
RUINART BRUT

18.00   |   125.00

RUINART
BLANC DE BLANCS

170.00

RUINART ROSE
160.00

Gin
1 N U L 8  P I N K  G I N

aardbeien
10.00

B O B BY ’ S
kruidnagel met sinaasappel

10.00

H E N D R I C K S
komkommer

10.00

S I R  E D M O N D
kaneelstokje met sinaasappel

11.00
S A K U R A O
sinaasappel

11.00

+  T O N I C  •  R O S E  L E M O N A D E
5.25MENU

Nice to Meat
FLAT IRON 150 GRAM ~ 19.50

RIBEYE 250 GRAM ~ 39.50
PICANHA 350 GRAM ~ 42.50

Go Big
WAGYU A5

0.75 PER GRAM
TOMAHAWK 

 0.15 PER GRAM
al het vlees wordt geserveerd met chimichurri en maldon zout

Platters
BASEMENT PLATTER ~ 75.00

beenmerg • steak tartaar | 100 gram 
gegratineerde oesters | 4 stuks 

gegrilde gamba’s | 4 stuks • kristal brood

MEAT PLATTER ~ 108.00
flat iron • picanha • hele kip   

buikspek • verschillende sauzen

Specials
WAGYU A5 ~ 65.00 

90 gram • maldon zout • geflambeerd aan tafel

KAVIAAR ~ 85.00 
30 gram • klassiek 

KREEFTEN BISQUE ~ 15.50
langoustine  • habanero olie

Sides
BROOD ~ 6.50

sinaasappel olie • basilicum olie • balsamico drizzle

FRANSE FRIETJES ~ 6.50
mayonaise

BASEMENT PATAT ~ 9.50
spicy mayonaise 

BLOEMKOOL ~ 12.50
geroosterd • hollandaise saus • hazelnoot kruimel 

BOSPEEN ~ 11.50
gekarameliseerd • honing • tzatziki

Desserts
HALF BAKED ~ 15.50 

cookie dough • pistache ijs • oreo • chocolade

BOMBE BASEMENT ~ 14.50 
brownie • vanille ijs • meringue

geflambeerd aan tafel 

TIRAMISU ~ 12.50
basement style

LAVA CAKE ~ 15.50
witte chocolade ijs • pistache kruimel  

KAASPLANK  ~ 21.50
4 verschillende kazen • vijgen compote • toast

truffel honing • notenmix

Lunch
KREEFT BRIOCHE ~ 39.50

basement patat

KROKANTE KIP ~ 14.50
spicy mayonaise• coleslaw

WAGYU BURGER ~ 19.50
cheddar • aardappel • augurk

SURF & TURF BENEDICT ~ 18.50
brioche • steak • gamba’s • gepocheerd ei 

 hollandaise schuim  

FRENCH TOAST ~ 14.50
crème brûlee • amandel kruimel

CAESAR ~ 24.50  
gegrilde kip • ei • ansjovis • knoflook croutons 

ijsbergsla • parmezaanse kaas • spekzout  


